Almoco

Tirashi Sushi (mini) 55,50

Tigela de arroz de sushi coberto com 9 fatias finas de
sashimi, ovas de peixe e wakame fresco

Gyudon 55,50

Tigela de arroz cozido, coberto com carne bovina e
cebola cozida a base de shoyu, levemente adocicado

Katsudon 55,50
Tigela de arroz cozido, coberto com carne de porco a
milanesa, cebola e ovo com molho a base de shoyu,
levemente adocicado

Tendon 66,50
Tigela de arroz cozido, coberto com tempura de
camardo e anéis de lula com molho a base de shoyu,
levemente adocicado

Kimuchidon 55,50

Tigela de arroz cozido, coberto com carne suina e
Kimuchi (acelga com molho de pimenta)

Chicken Karé 55,50
Filé de frango a milanesa, gohan, karé e missoshiro
Katsu Karé 55,50
Lombo de porco a milanesa, gohan, karé e missoshiro
Ebi Furai Karé 71,00
Camardo empanado, gohan, karé e missoshiro
Yakissoba Misto (1 pessoa) 51,00
carne e frango

Parmegiana (filé mignon) 59,50

Acompanha arroz e batatas fritas

Parmegiana (frango oufpescada ou tilapia) 55,50
Acompanha arroz e batatas fritas

Yakizakana (anchova ou salmio) 55,50
Acompanha gohan pequeno, legumes refogados e
missoshiro

Pescada ou Tilapia a milanesa 55,50
Acompanha gohan pequeno, legumes refogados e
missoshiro

Filé mlgnon a milanesa 59,50
Acompanha gohan pequeno, legumes refogados e
missoshiro

Filé de frango a milanesa 55,50
Acompanha gohan pequeno, legumes refogados e
missoshiro

Lombo de porco a milanesa 55,50

Acompanha gohan pequeno, legumes refogados e
missoshiro

Pescada Belle Meuniere 89,00

acompanha arroz, camarao, champignon e alcaparras,
brécolis e couve flor



Entradas e
Porqoes

14,00

Sunomono
Gari (gengibre) 10,50
Guioza 6 unidades 37,50
Harumaki unidade 10,00
Harumaki 6 unidades 50,00
Batata Frita 31,00
_Shimeji branco 32,50
-Shimeji branco com tiras de polvo  92,50— -
~ Shimeji preto 41,50
~ Shimeji branco com Bifum 48,50
Shimeji com Shitake 42,00
Shitake 43,00
Tempura Kakiagué 49,50

Mix de cenoura, repolho, vagem e camardo
Mini Tempura Kakiagué tegumes 18,00
Mix de cenoura, repolho, vagem

AMisto 77,50

— -Cenoura, batata doce, abobrinha, berinjela, couve
flor,brocelis-e eamardo frito-separadamente—

Isca de camarao 74,50
Isca de Peixe (pescada branca ou tilapia) 74,50

Isca de Peixe (robalo) 92,50

Teba Agué 61,00
— Tul'i_pa da asa com motho a base de shoyo e gengibre

LETEETIT 69,50

— Guarnicoes

Gohan (arroz japonés)

Pequeno 13,00
Grande 22,00
Furikake 5,00
T 1 T ——— _—ZS,DD_ ~
— Tofu.com cebolinha, gengibre ralado e
katsuobushi
Missoshiru 8,00
tradicional sopa japonesa com tofu e
cebolinha

Missoshiru ¢/ vongole 10,50

Filé-de-sobrecoxa-desossadacommoltho abase de= =
shoyo e gengibre — —

Lula a Doré 79,00
Edamame 47,00
Camaroes M empanados 6 unid. 64,50

empanados na farinha Panko ou massa de tempurd

___Camardées M empanados 12 unid. 119,00

Camardes Extras 137,50
empanados na farinha Panko.-.5.unid —
Camardes M na chapa oogr. 262,00

Camardes Extras na Chapa s00gr. 309,00




Sugestoes
do chefe

=" SUShl HyU]O 12 unidades : - 108,00

Laminas de salmao com crispy de batata doce ou couve

Tirashi Sushi (mini) 55,50

Tigela de arroz de sushi coberto com 9 fatias tradicionais de sashimi,
wakame e ovas de peixe

Tirashi Sushi 92,00

Tigela de arroz de sushi coberto.com 12 fatias tradicionais de sashimi,
wakame e ovas de peixe

—— — - —

Uramaki a moda-do-Chefe (Qob consulta) 68,00

Shakethai 6fatias 12 fatias 18 fatias
66,50 105,00 151,50

Sashimi de Salmao magaricado, coberto-com gergelim, cebola roxa,

geléia de pimenta e cebolinha

Tunathai 6 fatias— 42 fatias
79,00 143,50

=S gshimide Atum macaricado, coberto com gergelim, cebola roxa,

geléia de pimentaecebolinha

Ostras Frescas 2 unid. 6 unid. 12 unid.
31,00 77,00 138,50

Servidas com molho do chef levemente apimentado, com ovas de peixe e
wakame fresco




Sugestoes
do chefe

Ceviche 99,00

Marinadas no limdo, azeite, pimenta e temperos
Ceviche Vieira 199,00
Ceviche Tentaculos de lula 123,50

Ceviche Lagostim (sob consulta)

Shakehara 15 fatias 82,00

Barriga de salmdo com crispy de batata doce,
temperado com gengibre ralado e shoyu

Usuzukuri 2 fatias 130,00
e e PR = N - A e, A ——— regadas ao-molho de limao, azeite e gergelim e e ——
Usuzukuri Trufado 2: fatias - 170,00

fatias finas de salmao ou robalo, regadas ao molho de limdo, azeite
trufado com ovas e raspas de limao siciliano

Usuzukuri Ponzu 2: fatias 140,00
fatias de salmdo ou atum regados com um molho mais apimentado
Waci Maguro 1o fatias 134,00

Salmdo selado com crosta.de gergelim e temperado com molho a
base de manjericdo fresco e ovas massago

— — e

“Waci Maguro 1o fatias 160,00

Atum selado com crosta de gergelim e temperado com molho a base
de manjericdo fresco e ovas massago

Tartar de Salmao selado 92,50

Salm&o em cubos na parte de baixo regados ao molho de lim&o
cobertos com sashimi de salmdo magaricado, gergilim e crispy de
batata doce

Tartar de Atum selado 111,00

Atum em cubos na-parte de baixo regados ao molho de-limdo,

= : — - _cobertos-com-sashimi-de atum macaricado, gergilim e crispy de
batata doce

= Sanma -no Sl_'liOy.;ki (sob consutta) 42,00




Barco pequeno 73 pegas = 453,00 ——
(24 sashimis, 16 niguiris, 16 uramakis, 8 hossomakis,
4 skims, 4 johs e taga de ovas) = o

— e ____Barco Médio so pecas 534,00
(30 sashimis, 20 niguiris, 20 uramakis, 8 hossomakis,
5 skims, 5 johs e 1 taca de ovas)

Barco grande 115 pecas 585,00
(42 sashimis, 24 niguiris, 24 uramakis, 12 hossomakis,
6 skims, 6 johse 1 taca de ovas)

— e e —— - —— =— =2

= -Barco especial 133 pecas 770,00
T o (52 sashimis, 24 niguiris, 24 uramakis,-8-hossomakis; —
6 skims, 6 johs, 6 niguiris de vieira, 6 gunkamakis de massago
e 1 taca de ovas)

Barco Ryl.IiO 154 pecas - 923,00
(Dragdo Empinado - O porta avides)

(62 sashimis, 24 niguiris , 24 uramakis, 8 hossomakis,

6 skims, 6 johs, 6 niguiris de unagui, 6 niguiris de vieira,

_6 gunkamakis de ikura.e.6.gunkamakis-de-massage)-

0BS: Nao trocamos o contetido e os ingredientes
de cada pedido. Agredecemos a compreensao!



Peixes Somente
variados Atum

Combinado Sushi Light 17 pecas 94,00 106,00
(6 niguiris, 4-uramakis, 4 hossomakis, 2 johs e 1 skim)
~ =—Mini-Combinadomwpecas—""""""""""""104,00114;00
e (5 sashimis, 3 niguiris, 4 uramakis, 4 hossomakis e 2 johs)

Combinado Sashimi e Niguiri

12 pecas (6 sashimis, 6 niguiris) 101,00 109,00
18 pecas (10 sashimis, 8 niguiris) 132,00 146,00
- Combinado Ryu (Dragdo) 32 pecas 167,00 186,00
(10 sashimis; 6 nigu_iris', 8 uramakis, 4hossomakis, 2 johs e 2 skims)
- — ' — - —
Combinado Soryu (Dragdo Azul) 39 pecas 243,00 259,00

(15 sashimis, 6 niguiris, 8 uramakis, 4 hossomakis, 4 johs e 2 skims)

Combinado Imperial 67pecas 356,00 388,00

(20 sashimis, 14 niguiris, 16 uramakis, 8 hossomakis, 4 johs, 4 skims e 1 taca de ovas)

Combinado Hiryu (Dragdo Voador) 69 pecas 404,00 436,00

(18 sashimis, 6 shakethai, 12 niguiris, 16 uramakis, 8 hossomakis, & johs,

““Zhotse 1tacade ovas)

OBS: N3ao trocamos o contetido e os ingredientes
de cada pedido. Agradecemos a compreensao!



Sashimi

Sashimi 6 fatias

Salmao
Atum
Robalo
Polvo
Misto

Sashimi 12 fatias

50,00
66,50
53,00
66,50
60,00

Salmao

Atum

Robalo

Lula

Polvo

Misto

Toro (sob consulta)
Buri (sob consulta)

83,00

112,00

87,50
116,50
112,00
101,00

Sashimi 18 fatias

Salmao 125,00
Atum 167,00
Robalo 130,00
Polvo 165,00
Misto 149,00
Sashimi 24 fatias

Salmio 161,50
Atum 218,00
GOLELD] 163,50
Polvo 218,50
Misto 194,00

Sashimi 38 fatias

m——-—%z,so——
Atum 315,50
Robalo 267,00
Polvo 316,00

Misto 292,50




Temaki

Salmao

Salmdao com ovas

Salmao grelhado

Salmao com shimeji

Atum

Atum com ovas

Toro

Spice Tuna

Robalo =
— - —Kanikama

—California
Vegetariano

-

Poke

32,50
44,50
35,00

38,50

36,00
48,00

(sob consulta)

40,00
35,00

Natou 25,00
Skim 25,00
Ebi 42,00
Ebitem 43,00
Polvo 40,00
Tobiko 43,00
ovas de peixe voador -
Massago 43,00
ovas de capelim ——
Ikura 78,00
ovas de salmdo

Uni (sob consulta)

ovas de ourico

Temaki Hot Holl 37,00
Vieira 55,50

Poke Tradicional 55,00
Salmao ou Atum, Shari (Arroz de Sushi),
cenoura, cebola roxa, wakame fresco, gergelim
moido, kani, cream cheese

Poke Crocante

Salm&o empanado ou hotholl, Shari (arroz de
sushl),.cenoqra, cebola roxa, wakame fresco,
gergelim moido, kani, cream cheese

Poke Deluxe 96,00

Vieira Canadense, Ovas de peixe importado,
Shari (arroz de sushl),_cenou,ra, cebola roxa,
wakame fresco, gergelim moido

Shimeji, Shariéarroz de sushi), cenoura, cebola
roxa, wakame fresco, gergelim moido, manga

e — e — —

55,00

_.107,00



Sushi Niguiri

“Par Variados
LELTET) T : 11,00
Robalo 16,50
Salmao 15,50
Atum . 21,50
Polvo 21,50
Skim 14,00

Pargo (sob consulta)
Buri (sob consulta)

*-"—C‘?h'p"u (sob consulta)
Ebi (camaro) - 21,50
Ebiten (camario empanado) 23 00

Gunkamaki

Par .
almao 19,00

Atum 21,50

Tobiko 35,00

ovas de peixe voador

Massago 35,00

ovas de capelim

Ikura 70,50

ovas de salmao

Uni 75,50

ovas.de-ourco— —

Vieira 38,50

Natou 17,00



Par Especiais

Unagui 15,50
Vieira 37,00
Vieira Canadense a moda 39,90

vieira fatiada com molho de laranja e limdo,
wakame e ovas levemente apimentado

Foie Gras (sob consulta)
base de atum com foie gras magaricado, caramelo,
taré e La-Yu (6leo de gergilim com pimenta)

Uni (sob consulta)
S Y PA—
-Joro._ . (sob consulta)

(sob consulta)
(sob consulta)

Camaraorosa
Lagostim

Atum Trufado 33,50

temperado com azeite trufado, raspas de limao
siciliano e flor de sal

Atum com Mel Trufado 57,00

atum com lasca de trufa negra e com mel trufado

Atum a Moda Shinryu 28,50

macaricado com alho e temperado com molho targ,
gergelim e cebolinha

Shin Hotate 46,00

vieira com salmdo macaricado, espuma de limdo
siciliano.e raspas de limao

e — e S R

——

— R ——

Sushi Niguiri

Ebi Furai Salmao 29,00

camarao empanado com salmao, lamina de limao,
taré, cebolinha e sriracha (molho de pimenta)

Hyujo com crispy de batata ~ 20,00
crispy de batata com cream cheese, salmao,
geléia de pimenta e cebolinha

Hyujo com crispy de couve 20,00

crispy de couve com cream cheese, salmdo, taré e
gergilim

Joh Salmao 19,50
Joh Atum 23,00
as——————35;00——

Joh shimeji 21,50
Joh'Geléiade Morango 22,50

Joh Tay 23,00
macgaricado com cream cheese, geléia de pimenta e

salmao empanado

Joh Tay Ebi 32,50
macaricado com cream cheese, geléia-de pimenta e

camardo empanado

joh de atum com vieira, maionese de wasabi-e ovas

Udama 58,00

base de shari, tartar de atum eom unagui,
ovo de codorna macaricado, taré e
La-Yu (6leo de gergilim compimenta)

Salmao Macaricado 18,50
com raspas de limao - _ ______
Salmao Trufado 27,50

temperado com azeite trufado, raspas de limao
siciliano e flor de sal

Salmao com mel Trufado 50,50

Salmdo com lasca de trufa negra e mel trufado

Salmdo a Moda Shinryu 22,00

macaricado com alho e temperado com molho taré,
gergelim e cebolinha

e A



Makimono

H OSSO ma ki (8 unidades)

Kappamaki (pepino) 15,00
Kanimaki (kanikama) 16,50
Sakemaki (salmio) 21,50
Tekamaki (atum) 26,50
Uramaki s unidaces
_ T California Roll 25,00
o E i = ~~ (pepino, manga, kanikama e gergelim) e
Vegetariano 25,00
(pepino, manga, cenoura, alface e gergelim)
Ebiten maki (camario empanado) 32,50
Ebiten maki tay 44,00
(comrgeléia de pimenta e crispy de couve)
Ebiten maki com ovas 48,50
e ~ ““Philadelfia Salmao 32,50
—— ' Philadelfia Salmao com camarao 41,00
Philadelfia Salmao Skim 31,00
Philadelfia Atum 41,00
Philadelfia Atum com camarao 44,00
Philadelfia Salmao grelhado 36,00
—— Hot Roll Salmao cream cheese 33,00
Hot Roll Salmao cream cheese 37,50
— ——=(comcrispy — —
Hot Roll de Atum 36,00
Batera 48,50

{) prensado sem alga)



Teppan

acompanha gohan e legumes

Pescada ou Tilapia 158,50 Lula Tentaculos 158,50
Salmao 186,00 Misto (2 tipos de peixe) 186,00
Anchova 186,00 Misto (3 tipos de peixe) 275,00
Robalo 211,00 Misto (peixe e frutos do mar) 202,50
Frutos do Mar 211,00 Vieira 323,50
(camardo, mexilhdo, lula e polvo) -

Lagostim (sob consulta)
Camarao (M) 275,00
Camardo() 32350 _ §
Cara Pau ~ (sob consulta)
Lagosta (sob consulta)

Acompanhamentos
Filé de Salmao 57,00
Filé de Anchova 57,00
Filé de Frango 32,50
—  FiléedeKatsu = 32,50 T e

Chapa de legumes grelhados 32,50



- Yakissoba Misto (1 pessoa) - - 51,00

carne e frango

Yakissoba Misto (2 pessoas) 74,50
carne e frango

_Yakissoba Frutos do Mar (2 pessoas)...99,00 —

Camardo, mexilhdo, lula'e polvo-

e — - - e

Yakissoba de Camarao (2 pessoas) 115,50

Yakissoba de Lula (2 pessoas) 92,50 Haposai 108,00

Carne, legumes, camarao, lula e ovos de
codorna. Acompanha goham pequeno

Yakissoba Vegetariano (1 pessoa) 51,00

Pescada a Moda 108,00
-Carne com Br6colis - 75,50
Sukiyaki M G Acompanha gohan pequeno
149,00 230,00 Frango a Moda do Chefe 74,50
Acompanha gohan pequeno
Katsu Karé 55,50

Lombo de porco a milanesa, gohan
—————————karéemissoshire— -

Ebi Furai Karé 71,00
Camardo empanado, gohan, kKaré e mlssosﬁTrB

S

Frango Xadrez 65,00

Acompanha gohan pequeno

Panceta Koreana Refogada 85,00
Panceta com legumes refogado, com tempero
a base de pimenta Koreana (muito
apimentado) e gohan pequeno

Alface, ceﬂola roxa, cebolinha,-pastade -

pimenta koreana apimentada e gohan
pequeno



Pratos Quentes

Gyudon 55,50

Tigela de arroz cozido, coberto com carne bovina com
cebola cozida a base de shoyu, levemente adocicado

Katsudon : 55,50 -

Tigela de arroz cozido, coberto com carne de porco a milanesa,
cebola e ovo com molho-a base de shoyu, levemente adocicado

Unaguidon 219,00

Tigela de arroz cozido, coberto com Unagui com molho a base de shoyu,
levemente adocicado

Tendon 66,50

Tigela de arroz cozido, coberto com tempura de camardo e
anéis de lula com molho a base de shoyu, levemente adocicado

. e — — —, — — — — —_

e Kimuchidon 55,50
o : Tigela de arroz cozido, coberto com carne suina-e Kimuchi
' (acelga com molho de pimenta)

Nabeyaki Udon 55,50

Macarrdo, ovo cozido, naruto, tikuwa, shimeji, fukuro, cebolinha e
caldo a base de shoyu, acompanha tempuré kakiague mini

Karé Udon — 54,00

Macarrdo, ovo cozido, naruto, tikuwa, fukuro, cebotinha, lombo de porco
— ’

Lamen 54,00

Macarrdo , ovo cozido, naruto, tikuwa, legumes, carne (bovina ou suina),
caldo (misso ou shoyu)

Lamen Koreano 59,00

Macarrao koreano com caldo a base de 2 plmentas koreanas (muito
—apimentado) e frutos do mar -




Simples Tradicional
Ovo e legumes

Chop Suei

Ovo, cenoura, carne bovina e molho a base de shoyu

Camardo

49,50

59,00

Shimejipreto ou Shitake e cebolinh-a

Lula
Shimeji preto ou Shitake e cebolinha

Polvo
Shimeji preto ou Shitake-e cebolinha

82,00

90,00

Yakimeshi Combi

Salmao ou Anchova grelhado ou Karaagué,

yakimeshi Chop Suei e shimeji

108,00

90,00



Bebidas

Bebidas Cervejas 600 Ml
Agua de Coco 10,90 Original 19,50
- Amstel 18,90
Agua Mineral Prata 8,90 Spaten 19,50
natural e com gas Beck’s 20,50
Agua Italiana San Pellegrino 18,90 Heineken 21,50
Corv-egs2 a0ml Eisenbah 19,50
Agua Tonica Antartica | Zero 10,90 Milonga 29,90
—— Coca-Cola Ks | Zero 8,90 Long Neck —
Coca-Cola lata 350ml | Z 10,90 >
geu’ Eatalaga 330 TZere Buglwelser 12,90
Pepsi Black 10,90 He!neken 12,90
G 4 lata 350ml | Z 10,90 Heineken zero 12,90
Ll LS ST Stella Artois 12:90
Schweppes Citrus 11,90 Corona Extra 12,90
H2oh! Limdo | Limoneto 12,90
——-Sucos Naturais 1_2,90

Laranja | lim3o | abacaxi | maracuja |
morango | kiwi

Sucos Mistos 16,90

Sucos Especiais 19,90
frutas vermelhas | acai | limonada suica

Jarra Suco de Laranja (750mt) — 27,90

Suco Bon Bon 20,00

Morango e uva

Soda Italiana 13,90

Grenadine (Frutas vermelhas) | Cranberry | Maca verde

Bancha Gelado 13,90

laranja com gengibre ou limao com hortela

_ Café Nespressso 7,90

_— e

Redbull 16,90




Bebidas

Caipirinhas

lim3o, abacaxi, maracuja, morango,
_—kiwi e lima-da-pérsia

Cachaca Especial 35,00
Vodka Smirnoff 34,00
Vodka Absolut 43,00

Saqué Azuma Kirin Dourado 39,50
Saqué Importado 83,50

——Maracuja, mel e manjericdo —

Escolha: (Vodka, Saqué nacional ou Cachaca)

Caipirinha Frutas vermelhas 44,00
Escolha: (Vodka, Saqué nacional ou Cachaca)

“Drinks e Coquetéis e

___Manhattan

: . 48,90
whisky, vermute doce e bitters .. ——-
Negroni -41,00
gin, vermute rosso, campari e laranja
Passion Collins 41,00

run Malibu, gin, suco de limao siciliano e poupa
de maracuja

MIERSEGE] 37,90
ite de c suco de abacaxi.egelo
~_Mojito Limao 33,00

“run branco, suco de limdo, 4gua com gas e
hortela
Mojito Frutas Vermelhas 36,00
run branco, suco de frutas vermelhas, agua com
gaz e hortela

— —Cuba Libre 32,00
run, coca-cola e limao
Olho grego . —— 38,00

vodka, limdo siciliano, curacau blue e espuma de
gengibre

Aperol Spritz 42,00
Aperol, prosecco, agua com gas e laranja
SEX on the BEACH 38,00

~Licor de péssego;, vodka e suco de laranja
Moscow mule 42,00
Vodka, limdo, xarope de acucar e espumade
gengibre ===

Drinks e coquetéis sem alcool sob consulta.




~manjericdo e tonica-

Bebidas

Gin Ténica - = — m=e
Gin Shinryu 55,00

“Gin importado, maracuja, mel,

Gin Frutas Vermelhas 55,00
Gin importado, frutas vermelhas e tdnica

nacional importado
GinTropical 38,90 49,90

= ___ngi maracuja, laranja e Red Bull tropical———

e ——

Gin Orange 38,90 49,90
Gin, laranja, morango e tonica

Gin Tradicional 38,90 49,90
Gin, lim3o ou lim&o siciliano, alecrim e tonica

24

.'"‘-'P;T




Bebidas

Saqué

Azuma Kirin Dourado dose 22,50

Azuma Kirin Dourado garrafa 96,50
- ‘Azuma Kirin- Nama dose 30,50

Azuma Kirin Nama garrafa 107,00

Saqués Importados 1.8L

Vermelho dose ; 64,90
m,_\l.e:melhagarxaia: 507,90
-Azul-Dry dose 75,90
Azul Dry Garrafa 620,00
Cho-karakuchi dose 64,90
Cho-karakuchi garrafa 529,50
Daiginjo 702,00
Gold (pepitas de ouro) 720ml | 590,00 Destilado
Soju garrafa (Koreano) 360 ml 49,90 —
Barril Hakushika Komo Taru 1250,00 Absolut dose — 30,90
Absolut garrafa 250,00
Whisky Campari dose 25,00
= _ Campari garrafa 115,00
~Red Label 8 Anos dose 35,90 Gin Tanqueray dose 35,00
—— Redlabel8Anosgarrafa 225,00  GinTanqueray garrafa 280,00
Black Label 12 Anos dose 52,90 Gin Bombaydose 35,00
Black Label 12 Anos garrafa 390,00 Gin Bombay garrafa 280,00
Gold Label 18 Anos dose 69,90 Gin Bulldog dose 40,00
Gold Label 18 Anos garrafa 625,00 - Gin Bulldog garrafa 300,00
Blue Label 21 Anos garrafa  2200,00 Licor 43 dose 42,90
Licor 43 garrafa 350,00
Licor Baileys dose 29,90
Taxa Rol Tequila Prata/Ouro dose 23,90

Cachaca Especial dose 25,50
—Jagermeister dose 43,90



Sobremesas

Sorvete de creme 1 bola 2 bola Haagen-Dazs
13,50 27,50
* cobertura extra de Nutella 5,00 Potinho 25,00
E— 87gr/100ml
Creme de Mamao Papaya ¢/ Cassis 30,00 Picolé 24,00
Tempura de Banana ou Morango 45,00

¢/ sorvete de creme Baccio di Latte

Banana na massa folhada com Nutella ou doce de leite e sorvete

Picolé 24,00
e S T —— 45,00 = —
Brownie, acompanhada de 1 bola de sorvete de creme,
Banana assada e macaricada, nutella e granola
Petit Gateau 33,50
Brownie com sorvete 33,50
Mini Churros 6 unidades com doce de leite 27,50
~——Banana Flambada com sorvete 33,50
Hot Roll Doce 31,00 “
Doce de leite ou nutella




Vinhos

Piscine Rose 120,00
Trapiche (Cabernet ou Malbec) 99,00
~ Casillero Del Diablo 119,00
(Cabernet, chardonnay e Malbec)
Trivento (Malbec ou Cabernet) 130,00
Dv Catena Cabernet Malbec 250,00
Dv Catena Malbec 300,00
. ..Espumantes - - S E——
Jarra de Clericot | 90,00
(espumante, licor de laranja, 4gua tdnica, frutas e
gelo) 5
Chandon : 199,00
Aurora

80,00 _

— Veuve Clicquot Brut 15001




