
Almoço Tirashi Sushi (mini) 55,50
Tigela de arroz de sushi coberto com 9 fatias finas de 
sashimi, ovas de peixe e wakame fresco

Gyudon 55,50
Tigela de arroz cozido, coberto com carne bovina e 
cebola cozida à base de shoyu, levemente adocicado 

Katsudon 55,50
Tigela de arroz cozido, coberto com carne de porco à 
milanesa, cebola e ovo com molho à base de shoyu, 
levemente adocicado 

Tendon  66,50
Tigela de arroz cozido, coberto com tempurá de 
camarão e anéis de lula com molho à base de shoyu, 
levemente adocicado

Kimuchidon 55,50
Tigela de arroz cozido, coberto com carne suína e 
Kimuchi (acelga com molho de pimenta) 

Chicken Karê  55,50
Filé de frango à milanesa, gohan, karê e missoshiro 

Katsu Karê 55,50
Lombo de porco à milanesa, gohan, karê e missoshiro
 
Ebi Furai Karê 71,00
Camarão empanado, gohan, karê e missoshiro

Yakissoba Misto (1 pessoa)  51,00
carne e frango

Parmegiana (filé mignon) 59,50
Acompanha arroz e batatas fritas

Parmegiana (frango ou pescada ou tilápia) 55,50
Acompanha arroz e batatas fritas

Yakizakana (anchova ou salmão) 55,50
Acompanha gohan pequeno, legumes refogados e 
missoshiro

Pescada ou Tilápia à milanesa 55,50
Acompanha gohan pequeno, legumes refogados e 
missoshiro

Filé mignon à milanesa 59,50
Acompanha gohan pequeno, legumes refogados e 
missoshiro

Filé de frango à milanesa 55,50
Acompanha gohan pequeno, legumes refogados e 
missoshiro

Lombo de porco à milanesa 55,50
Acompanha gohan pequeno, legumes refogados e 
missoshiro

Pescada Belle Meuniere 89,00
acompanha arroz, camarão, champignon e alcaparras, 
brócolis e couve flor



Sunomono 14,00
Gari (gengibre) 10,50
Guioza 6 unidades 37,50
Harumaki unidade 10,00
Harumaki 6 unidades 50,00
Batata Frita 31,00
Shimeji branco 32,50
Shimeji branco com tiras de polvo 92,50
Shimeji preto 41,50
Shimeji branco com Bifum 48,50
Shimeji com Shitake 42,00
Shitake 43,00
Tempurá Kakiaguê 49,50
Mix de cenoura, repolho, vagem e camarão 

Mini Tempurá Kakiaguê legumes 18,00
Mix de cenoura, repolho, vagem 

Tempurá Misto 77,50
Cenoura, batata doce, abobrinha, berinjela, couve 
flor, brocolis e camarão frito separadamente

Isca de camarão 74,50
Isca de Peixe (pescada branca ou tilápia) 74,50
Isca de Peixe (robalo) 92,50
Tebá Aguê 61,00
Tulipa da asa com molho à base de shoyo e gengibre

Karaaguê 69,50
Filé de sobrecoxa desossada com molho à base de 
shoyo e gengibre

Lula a Dorê 79,00
Edamame 47,00

Camarões M empanados 6 unid.  64,50
empanados na farinha Panko ou massa de tempurá

Camarões M empanados 12 unid.  119,00
Camarões Extras  137,50
empanados na farinha Panko - 5 unid.

Camarões M na chapa 400gr.  262,00
Camarões Extras na Chapa 400gr. 309,00

Gohan (arroz japonês)
Pequeno  13,00
Grande  22,00
Furikake  5,00
Tofu  25,00
Tofu com cebolinha, gengibre ralado e 
katsuobushi
Missoshiru  8,00
tradicional sopa japonesa com tofu e 
cebolinha
Missoshiru c/ vongole  10,50

Entradas e
Porções

Guarnições



Sushi Hyujo 12 unidades   108,00
Lâminas de salmão com crispy de batata doce ou couve

Tirashi Sushi (mini)   55,50
Tigela de arroz de sushi coberto com 9 fatias tradicionais de sashimi, 
wakame e ovas de peixe

Tirashi Sushi   92,00
Tigela de arroz de sushi coberto com 12 fatias tradicionais de sashimi, 
wakame e ovas de peixe

Uramaki à moda do Chefe  (sob consulta) 68,00 
Shakethai 6 fatias 12 fatias 18 fatias
 66,50 105,00 151,50
Sashimi de Salmão maçaricado, coberto com gergelim, cebola roxa, 
geléia de pimenta e cebolinha

Tunathai  6 fatias 12 fatias
  79,00 143,50
Sashimi de Atum maçaricado, coberto com gergelim, cebola roxa, 
geléia de pimenta e cebolinha

Ostras Frescas 2 unid. 6 unid. 12 unid.
 31,00 77,00 138,50
Servidas com molho do chef levemente apimentado,  com ovas de peixe e 
wakame fresco

Sugestões
do chefe



Sugestões
do chefe

Ceviche 99,00
Marinadas no limão, azeite, pimenta e temperos

Ceviche Vieira 199,00
Ceviche Tentáculos de lula 123,50
Ceviche Lagostim (sob consulta)

Shakehará 15 fatias 82,00
Barriga de salmão com crispy de batata doce, 
temperado com gengibre ralado e shoyu

Usuzukuri 24 fatias 130,00
Finas fatias de Salmão ou Robalo, 
regadas ao molho de limão, azeite e gergelim

Usuzukuri Trufado 24 fatias 170,00
fatias finas de salmão ou robalo, regadas ao molho de limão, azeite 
trufado com ovas e raspas de limão siciliano

Usuzukuri Ponzu 24 fatias 140,00
fatias de salmão ou atum regados com um molho mais apimentado

Waci Maguro 10 fatias 134,00
Salmão selado com crosta de gergelim e temperado com molho a 
base de manjericão fresco e ovas massago

Waci Maguro 10 fatias 160,00
Atum selado com crosta de gergelim e temperado com molho a base 
de manjericão fresco e ovas massago

Tartar de Salmão selado 92,50
Salmão em cubos na parte de baixo regados ao molho de limão 
cobertos com sashimi de salmão maçaricado, gergilim e crispy de 
batata doce

Tartar de Atum selado 111,00
Atum em cubos na parte de baixo regados ao molho de limão, 
cobertos com sashimi de atum maçaricado, gergilim e crispy de 
batata doce

Sanma no Shioyaki (sob consulta) 42,00 



Barcos

Barco pequeno 73 peças  453,00
(24 sashimis, 16 niguiris, 16 uramakis, 8 hossomakis,  
4 skims, 4 johs e taça de ovas)

Barco Médio 89 peças  534,00
(30 sashimis, 20 niguiris, 20 uramakis, 8 hossomakis, 
5 skims, 5 johs e 1 taça de ovas)

Barco grande 115 peças  585,00
(42 sashimis, 24 niguiris, 24 uramakis, 12 hossomakis, 
6 skims, 6 johs e 1 taça de ovas)

Barco especial 133 peças 770,00
(52 sashimis, 24 niguiris, 24 uramakis, 8 hossomakis, 
6 skims,  6 johs, 6 niguiris de vieira, 6 gunkamakis de massago
e 1 taça de ovas)

Barco Ryujo  154 peças  923,00
(Dragão Empinado - O porta aviões)

(62 sashimis, 24 niguiris , 24 uramakis, 8 hossomakis, 

6 skims,  6 johs, 6 niguiris de unagui, 6 niguiris de vieira, 

6 gunkamakis de ikura e 6 gunkamakis de massago)

OBS: Não trocamos o conteúdo e os ingredientes 
de cada pedido. Agredecemos à compreensão!



Combinados

 Peixes  Somente
 variados Atum     

Combinado Sushi Light 17 peças 94,00 106,00
(6 niguiris, 4 uramakis, 4 hossomakis, 2 johs e 1 skim)

Mini Combinado 18 peças 104,00 114,00
(5 sashimis, 3 niguiris, 4 uramakis, 4 hossomakis e 2 johs)

Combinado Sashimi e Niguiri 
12 peças (6 sashimis, 6 niguiris) 101,00 109,00
18 peças (10 sashimis, 8 niguiris) 132,00 146,00

Combinado Ryu (Dragão) 32 peças 167,00 186,00
(10 sashimis, 6 niguiris, 8 uramakis, 4 hossomakis, 2 johs e 2 skims)

Combinado Soryu (Dragão Azul) 39 peças 243,00 259,00
(15 sashimis, 6 niguiris,  8 uramakis, 4 hossomakis, 4 johs e 2 skims)

Combinado Imperial 67peças 356,00 388,00
(20 sashimis, 14 niguiris, 16 uramakis, 8 hossomakis, 4 johs, 4 skims e 1 taça de ovas)

Combinado Hiryu  (Dragão Voador) 69 peças 404,00 436,00
(18 sashimis, 6 shakethai, 12 niguiris, 16 uramakis, 8 hossomakis, 4 johs, 

4 hots e 1 taça de ovas)

OBS: Não trocamos o conteúdo e os ingredientes 
de cada pedido. Agradecemos à compreensão!



Sashimi

Sashimi 6 fatias

Sashimi 12 fatias

Salmão 83,00
Atum 112,00
Robalo 87,50
Lula 116,50
Polvo 112,00
Misto 101,00
Torô (sob consulta) 
Buri (sob consulta) 

Salmão 50,00
Atum 66,50
Robalo 53,00
Polvo 66,50
Misto 60,00

Sashimi 18 fatias
Salmão 125,00
Atum 167,00
Robalo 130,00
Polvo 165,00
Misto 149,00

Sashimi 24 fatias

Salmão 161,50
Atum 218,00
Robalo 163,50
Polvo 218,50
Misto 194,00

Sashimi  38 fatias 

Salmão 242,50
Atum 315,50
Robalo 267,00
Polvo 316,00
Misto 292,50



Temaki

Poke

Salmão 32,50
Salmão com ovas 44,50
Salmão grelhado 35,00
Salmão com shimeji 38,50
Atum 36,00
Atum com ovas 48,00
Toro (sob consulta)

Spice Tuna 40,00
Robalo 35,00
Kanikama 27,50
Califórnia 29,00
Vegetariano 29,00

Natou 25,00
Skim 25,00
Ebi 42,00
Ebitem 43,00
Polvo 40,00
Tobiko 43,00
ovas de peixe voador

Massago 43,00
ovas de capelim

Ikura 78,00
ovas de salmão

Uni (sob consulta)

ovas de ouriço

Temaki Hot  Holl 37,00
Vieira 55,50
Unagui 107,00

Poke Tradicional 55,00
Salmão ou Atum, Shari (Arroz de Sushi), 
cenoura, cebola roxa, wakame fresco, gergelim 
moído, kani, cream cheese

Poke Crocante 55,00
Salmão empanado ou hotholl, Shari ( arroz de 
sushi), cenoura, cebola roxa, wakame fresco, 
gergelim moído, kani, cream cheese

Poke Deluxe 96,00
Vieira Canadense, Ovas de peixe importado, 
Shari ( arroz de sushi), cenoura, cebola roxa, 
wakame fresco, gergelim moído

Poke Vegetariano 49,00
Shimeji, Shari (arroz de sushi), cenoura, cebola 
roxa, wakame fresco, gergelim moído, manga



Sushi Niguiri

Gunkamaki
Par

Par Variados

Kanikama 11,00
Robalo 16,50
Salmão 15,50
Atum 21,50
Polvo 21,50
Skim 14,00
Pargo (sob consulta)
Buri (sob consulta)
Carapau (sob consulta)
Ebi (camarão) 21,50
Ebiten (camarão empanado)  23,00

Salmão 19,00
Atum 21,50
Tobiko 35,00
ovas de peixe voador

Massago 35,00
ovas de capelim

Ikura 70,50
ovas de salmão

Uni 75,50
ovas de ouriço

Vieira 38,50
Natou 17,00



Atum Trufado 33,50
temperado com azeite trufado, raspas de limão 
siciliano e flor de sal

Atum com Mel Trufado 57,00
atum com lasca de trufa negra e com mel trufado

Atum à Moda Shinryu 28,50
maçaricado com alho e temperado com molho tarê, 
gergelim e cebolinha

Shin Hotate 46,00
vieira com salmão maçaricado, espuma de limão 
siciliano e raspas de limão

Udama 58,00
base de shari, tartar de atum com unagui, 
ovo de codorna maçaricado, tarê e 
La-Yu (óleo de gergilim com pimenta)

Salmão Maçaricado  18,50
com raspas de limão

Salmão Trufado 27,50
temperado com azeite trufado, raspas de limão 
siciliano e flor de sal

Salmão com mel Trufado 50,50
Salmão com lasca de trufa negra e mel trufado

Salmão à Moda Shinryu 22,00
maçaricado com alho e temperado com molho tarê, 
gergelim e cebolinha

Ebi Furai Salmão 29,00
camarão empanado com salmão, lâmina de limão,
 tarê, cebolinha e sriracha (molho de pimenta)

Hyujo com crispy de batata 20,00
crispy de batata com cream cheese, salmão, 

geléia de pimenta e cebolinha

Hyujo com crispy de couve 20,00
crispy de couve com cream cheese, salmão, tarê e 
gergilim

Joh Salmão 19,50
Joh Atum 23,00
Joh com ovas 35,00
Joh shimeji 21,50
Joh Geléia de Morango 22,50
Joh Tay 23,00
maçaricado com cream cheese, geléia de pimenta e 

salmão empanado

Joh Tay Ebi 32,50
maçaricado com cream cheese, geléia de pimenta e 

camarão empanado

Joh Wasabi Maguro 48,50
joh de atum com vieira, maionese de wasabi e ovas

Par Especiais

Unagui 75,50
Vieira 37,00
Vieira Canadense à moda 39,90
vieira fatiada com molho de laranja e limão, 
wakame e ovas levemente apimentado

Foie Gras (sob consulta)
base de atum com foie gras maçaricado, caramelo, 
tarê e La-Yu (óleo de gergilim com pimenta) 

Uni   (sob consulta)
Lula  (sob consulta) 
Torô  (sob consulta)
Camarão rosa (sob consulta)
Lagostim  (sob consulta) 

Sushi Niguiri



Makimono

Hossomaki (8 unidades)

Kappamaki (pepino) 15,00
Kanimaki (kanikama) 16,50
Sakemaki (salmão) 21,50
Tekamaki (atum) 26,50

Uramaki (8 unidades)

Califórnia Roll 25,00
(pepino, manga, kanikama e gergelim)
Vegetariano 25,00
(pepino, manga, cenoura, alface e gergelim)

Ebiten maki (camarão empanado) 32,50
Ebiten maki tay  44,00
(com geléia de pimenta e crispy de couve)
Ebiten maki com ovas 48,50

Philadelfia Salmão 32,50
Philadelfia Salmão com camarão 41,00
Philadelfia Salmão Skim 31,00
Philadelfia Atum 41,00
Philadelfia Atum com camarão 44,00
Philadelfia Salmão grelhado 36,00

Hot Roll Salmão cream cheese 33,00
Hot Roll Salmão cream cheese 37,50
(com crispy de couve ou batata)
Hot Roll de Atum 36,00

Batera 48,50
(salmão prensado sem alga)



Teppan
acompanha gohan e legumes

Acompanhamentos

Pescada ou Tilápia  158,50
Salmão  186,00
Anchova  186,00
Robalo  211,00
Frutos do Mar  211,00
(camarão, mexilhão, lula e polvo)

Camarão (M)  275,00
Camarão (G)  323,50
Cara Pau    (sob consulta)

Lagosta    (sob consulta)

Lula Tentáculos  158,50
Misto (2 tipos de peixe)  186,00
Misto (3 tipos de peixe)  275,00
Misto (peixe e frutos do mar)  202,50
Vieira  323,50
Lagostim (sob consulta) 

Filé de Salmão  57,00
Filé de Anchova  57,00
Filé de Frango  32,50
Filé de Katsu  32,50
Chapa de legumes grelhados 32,50



Pratos Quentes

Yakissoba Misto (1 pessoa)  51,00
carne e frango

Yakissoba Misto (2 pessoas)  74,50
carne e frango

Yakissoba Frutos do Mar (2 pessoas) 99,00
Camarão, mexilhão, lula e polvo

Yakissoba de Camarão (2 pessoas) 115,50

Yakissoba de Lula (2 pessoas) 92,50

Yakissoba Vegetariano (1 pessoa)  51,00

Yakissoba Vegetariano (2 pessoas)  74,50

Sukiyaki M G   
 149,00 230,00

Haposai  108,00
Carne, legumes, camarão, lula e ovos de 
codorna. Acompanha goham pequeno

Pescada à Moda  108,00
Acompanha gohan pequeno

Carne com Brócolis  75,50
Acompanha gohan pequeno

Frango à Moda do Chefe  74,50
Acompanha gohan pequeno

Katsu Karê  55,50
Lombo de porco à milanesa, gohan, 
karê e missoshiro  
Ebi Furai Karê  71,00
Camarão empanado, gohan, karê e missoshiro 

Frango Xadrez  65,00
Acompanha gohan pequeno

Panceta Koreana Refogada  85,00
Panceta com legumes refogado, com tempero 
a base de pimenta Koreana (muito 
apimentado) e gohan pequeno

Panceta Koreana Grelhada  80,00
Alface, cebola roxa, cebolinha, pasta de 
pimenta koreana apimentada e gohan 
pequeno



Pratos Quentes
Gyudon 55,50 
Tigela de arroz cozido, coberto com carne bovina com 
cebola cozida à base de shoyu, levemente adocicado

Katsudon 55,50
Tigela de arroz cozido, coberto com carne de porco à milanesa, 
cebola e ovo com molho à base de shoyu, levemente adocicado

Unaguidon 219,00
Tigela de arroz cozido, coberto com Unagui com molho à base de shoyu, 
levemente adocicado

Tendon 66,50
Tigela de arroz cozido, coberto com tempurá de camarão e 
anéis de lula com molho à base de shoyu, levemente adocicado

Kimuchidon 55,50
Tigela de arroz cozido, coberto com carne suína e Kimuchi 
(acelga com molho de pimenta)

Nabeyaki Udon 55,50
Macarrão, ovo cozido, naruto, tikuwa, shimeji, fukuro, cebolinha e 
caldo a base de shoyu, acompanha tempurá kakiague mini

Karê Udon 54,00
Macarrão, ovo cozido, naruto, tikuwa, fukuro, cebolinha, lombo de porco 
empanado, caldo a base de curry, acompanha tempurá kakiague mini

Lamen 54,00
Macarrão , ovo cozido, naruto, tikuwa, legumes, carne (bovina ou suina), 
caldo (misso ou shoyu)

Lamen Koreano 59,00
Macarrão koreano com caldo a base de 2 pimentas koreanas (muito 
apimentado)  e frutos do mar



Yakimeshi

Simples Tradicional  49,50
Ovo e legumes

Chop Suei  59,00
Ovo, cenoura, carne bovina e molho à base de  shoyu

Camarão  90,00
Shimeji preto ou Shitake e cebolinha

Lula  82,00
Shimeji preto ou Shitake e cebolinha

Polvo  90,00
Shimeji preto ou Shitake e cebolinha

Yakimeshi Combinado  108,00
Salmão ou Anchova grelhado ou  Karaaguê, 

yakimeshi Chop Suei e shimeji



Cervejas 600 Ml

Original  19,50
Amstel 18,90
Spaten 19,50
Beck´s 20,50
Heineken  21,50
Eisenbah  19,50
Milonga 29,90

Long Neck

Budweiser  12,90
Heineken  12,90
Heineken zero  12,90
Stella Artois  12,90
Corona Extra  12,90

Bebidas

Bebidas

Água de Coco 10,90

Água Mineral Prata 8,90
natural e com gás
Água Italiana San Pellegrino  18,90
com gás 250ml

Água Tônica Antártica  | Zero  10,90

Coca-Cola Ks | Zero  8,90
Coca-Cola lata 350ml  | Zero  10,90

Pepsi Black 10,90
Guaraná lata 350ml  | Zero 10,90

Schweppes Citrus  11,90
H2oh! Limão  | Limoneto 12,90

Sucos Naturais  12,90
Laranja | limão | abacaxi | maracujá | 
morango | kiwi 

Sucos Mistos 16,90
Sucos Especiais    19,90
frutas vermelhas | açaí |  limonada suíça

Jarra Suco de Laranja (750ml)  27,90

Suco Bon Bon 20,00
Morango e uva

Soda Italiana  13,90
Grenadine (Frutas vermelhas) | Cranberry | Maçã verde 

Bancha Gelado 13,90
laranja com gengibre ou limão com hortelã

Café Nespressso 7,90

Redbull  16,90



Bebidas

Caipirinhas

limão, abacaxi, maracujá, morango, 
kiwi e lima-da-pérsia

Cachaça Especial  35,00
Vodka Smirnoff  34,00
Vodka Absolut  43,00
Saquê Azuma Kirin Dourado  39,50
Saquê Importado  83,50

Caipirinha SHINRYU 44,00
Maracujá, mel e manjericão
Escolha: (Vodka, Saquê nacional ou Cachaça)

Caipirinha Frutas vermelhas 44,00
Escolha: (Vodka, Saquê nacional ou Cachaça)

Drinks e Coquetéis

Manhattan  48,90
whisky, vermute doce e bitters

Negroni 41,00
gin, vermute rosso, campari e laranja

Passion Collins 41,00
run Malibu, gin, suco de limão siciliano e poupa 
de maracujá

Pina Colada 37,90
run, leite de coco, suco de abacaxi e gelo

Mojito Limão 33,00
run branco, suco de limão, água com gás e 
hortelã

Mojito Frutas Vermelhas 36,00
run branco, suco de frutas vermelhas, água com 
gaz e hortelã

Cuba Libre 32,00
run, coca-cola e limao

Olho grego 38,00
vodka, limão siciliano, curaçau blue e espuma de 
gengibre

Aperol Spritz 42,00
Aperol, prosecco, água com gás e laranja

SEX on the BEACH  38,00
Licor de pêssego, vodka e suco de laranja

Moscow mule 42,00
Vodka, limão, xarope de açúcar e espuma de 
gengibre

Drinks e coquetéis sem álcool sob consulta.



Gin Tônica

Gin Shinryu  55,00
Gin importado, maracujá, mel, 
manjericão e tônica 

Gin Frutas Vermelhas  55,00
Gin importado, frutas vermelhas e tônica
 
 nacional importado
Gin Tropical  38,90  49,90
Gin, maracujá, laranja e Red Bull tropical

Gin Orange  38,90 49,90
Gin, laranja, morango e tônica

Gin Tradicional  38,90 49,90
Gin, limão ou limão siciliano, alecrim e tônica

Bebidas



Bebidas

Saquê

Azuma Kirin Dourado dose 22,50
Azuma Kirin Dourado garrafa 96,50
Azuma Kirin Nama dose   30,50
Azuma Kirin Nama garrafa 107,00

Saquês Importados  1.8L
Vermelho dose 64,90
Vermelho garrafa 507,90
Azul Dry dose 75,90
Azul Dry Garrafa 620,00
Cho-karakuchi dose 64,90
Cho-karakuchi garrafa 529,50
Daiginjo 702,00
Gold (pepitas de ouro) 720ml 590,00
Soju garrafa (Koreano) 360 ml  49,90
Barril Hakushika Komo Taru 1250,00

Whisky 

Red Label 8 Anos dose 35,90
Red Label 8 Anos garrafa 225,00
Black Label 12 Anos dose 52,90
Black Label 12 Anos garrafa 390,00
Gold Label 18 Anos dose 69,90
Gold Label 18 Anos garrafa 625,00
Blue Label 21 Anos garrafa 2200,00

Taxa Rolha Saque 120,00

Destilado

Absolut dose 30,90
Absolut garrafa 250,00
Campari dose 25,00
Campari garrafa 115,00
Gin Tanqueray dose 35,00
Gin Tanqueray garrafa 280,00
Gin Bombay dose 35,00
Gin Bombay garrafa 280,00
Gin Bulldog dose 40,00
Gin Bulldog garrafa 300,00
Licor 43 dose 42,90
Licor 43 garrafa 350,00
Licor Baileys dose 29,90
Tequila Prata/Ouro dose 23,90
Cachaça Especial dose 25,50
Jagermeister dose 43,90



Sorvete de creme 1 bola 2 bola
 13,50 27,50
* cobertura extra de Nutella 5,00

Creme de Mamão Papaya c/ Cassis 30,00

Tempura de Banana ou Morango 45,00
 c/ sorvete de creme 

Shinryu 45,00
Banana na massa folhada com Nutella ou doce de leite e sorvete

Da Casa 45,00
Brownie, acompanhada de 1 bola de sorvete de creme, 
Banana assada e maçaricada, nutella e granola

Petit Gateau 33,50

Brownie com sorvete 33,50

Mini Churros 6 unidades com doce de leite 27,50

Banana Flambada com sorvete 33,50

Hot Roll Doce 31,00
Doce de leite ou nutella

Sobremesas
Häagen-Dazs

Potinho  25,00
87gr/100ml

Picolé 24,00

Baccio di Latte

Potinho  66,00
490ml

Picolé 24,00



Vinhos

Piscine Rose 120,00
Trapiche (Cabernet ou Malbec) 99,00
Casillero Del Diablo 119,00
(Cabernet, chardonnay e Malbec)
Trivento (Malbec ou Cabernet) 130,00
Dv Catena Cabernet Malbec 250,00
Dv Catena Malbec 300,00

Espumantes

Jarra de Clericot  90,00
(espumante, licor de laranja, água tônica, frutas e 
gelo)   
Chandon 199,00
Aurora 80,00
Veuve Clicquot Brut 750 ml  799,00
Veuve Clicquot Brut 1500l  1550,00

Taxa de rolha     50,00


